
M e n u

M e n u  E n f a n t

37  €

L ’oeuf  par fa i t  -  r e tour  du  marché

Fi l e t  de  Poule t  -  Garni ture  au  cho ix

ou

Foie  gras  Mai son  agrémenté  s e lon  l ’ env ie  du  Che f

Paleron  de  Veau de  8  heure s ,  ju s  cor sé

Mousse  au  choco la t  ou  1  bou le  de  g lace  au  cho ix

Dos  de  Saumon,  beurre  b lanc  au  Génép i

****

****

ou

Mousse  choco la t  Tonka
ou

Baba au  Rhum

****

1 5€

Tout  changement  au  Menu sera  su j e t  à  un  supp l ément
supp l ément  sauce  :  2€

La bonne  cu i s ine  prend  du  temps ,  a lor s  soyez  gourmand e t  prenez  l e  t emps  de  pat i enter  que lques  minutes

*Le  menu en fant  e s t  UNIQUEMENT serv i  aux  en fant s  de  moins  de  1 2  ans

N.C :  nous  consu l t er                                                   Pr ix  TTC serv i ce  compr i s                    

(Poss ib i l i t é  de  modi f i e r  un  p lat  en  Végétar i en)

Fromage  ( supp l ément  5€)

ou

ou
Pavé  de  Saumon -  Garni ture  au  cho ix



Nos  Boi s sons  so f t

Coca ,  Coca  Zéro                                                                                          
Orang ina  -  Fanta                                                                                                
Perr i e r                                                                                                      
Caro la  b l eue ,  rouge  ou  ver t e                50c l                                                                   
Caro la  b l eue ,  rouge  ou  ver t e                100c l                                                                 
Ju s  de  f ru i t s                                                                       
Ananas ,  Orange  ,Abr i co t ,  Pomme                                                                     4 . 50€
Jus  de  Tomate                                   25c l                                                         4 .80€   
S i rop  à  l ’ eau                                                                                               
Diabo lo                                                                                                                   
                 

Nos  Bière s

Bière  du  moi s  (pre s s ion)                                                                                        
                                                                                                                        
                                                                                                          
B i ère  p i l s  (pre s s ion)                                                                                                  
                                                                                                         
B i ère  Orva l  (boute i l l e )                                                                           
B i ère  Myrt i l l e                                                                                      
P i con  /  Amer   
                                                                                                                            
B i r  Sap in ,  Myrt i l l e ,  Mirabe l l e                   
                                                     50c l                                                                   
                                                                                                        

3 3 c l

25c l

3 3c l
3 3c l

6 . 50€
4 .50€

3 .90€
3 .90€
3 .90€

5 .80€

1 .90€
2 .90€

25c l

3 3c l

50c l
25c l

50c l
3 3c l
3 3c l
25c l
50c l
25c l

4 .80€
7 .50€

9 .50€
3 .50€
7 .00€
9 .50€
6 .50€
4 .20€
8 .00€
5 .50€

N.C :  nous  consu l t er                                                   Pr ix  TTC serv i ce  compr i s                     

9 .00€



Nos  Apér i t i f s

Nos  Cockta i l s

Cockta i l  Mai son                       10 .00€        Cockta i l  sans  a l coo l  mai son                9 . 50€
Apéro l  Spt i t z                           8 . 50€         V irg in  Spr i t z                                    8 .00€
Moj i to                                    9 . 50€         V irg in  Moj i to                                   9 .00€

Coupe  de  Champagne
Coupe  de  Crémant  d ’A l sace
Kir  
Pas t i s
Ricard
Mart in i  B lanc
Mart in i  rouge
Porto  
Madère
Gin
Whisky

                                                                            

      

8 . 50€
6 .50€
4 .40€
4 .00€
4 .00€

4 .00€

4 .00€
5 .50€
5 .00€
N.C
N.C

4c l

4c l
4c l

10c l
10c l

4c l

Nos  Boi s sons  Chaudes
Café  Expre s so
Double  Expre s so
Café  déca fé iné
Double  déca fé iné
Café  a l l ongé
Cappucc ino
Thé  /  in fus ion

2 .80€
5 .50€
3 . 20€
5 .80€
4 .50€

5 .80€
5 .50€

N.C :  nous  consu l t er                                                   Pr ix  TTC serv i ce  compr i s                    



Nos  Entrées

Entrée  du  jour
Sa lade  Vosg i enne  
Fo i e  gras  Mai son  agrémenté  s e lon  l ’ env ie  du  Che f
L ’oeu f  Par fa i t ,  r e tour  du  marché

                                    Nos  P lat s

Dos  de  Saumon,  Beurre  b lanc  au  Génép i
Pa leron  de  Veau de  8  heure s ,  ju s  cor sé
Faux  f i l e t  Gr i l l é
P ied  de  Porc  farc i  au  Ri s  de  Veau
Rognons  de  Veau aux  Champignons

Tous  nos  p la t s  sont  accompagnés  au  cho ix  de  :  
Purée  du  moment ,  l égumes  de  sa i son ,  r i z ,  kne f f e s  ou  f r i t e s
(Poss ib i l i t é  de  modi f i er  un  p lat  en  Végétar i en)

Salade  Vosg i enne
Mont  d ’ o r  chaud ,  jambon au  fo in ,  pommes  de  t e r re ,  sa lade  ver t e      1  p er sonne
                                                                                           2  per sonnes
                                 

                                  Nos  Desser t s

Ass i e t t e  de  Fromages  Af f iné s
Mousse  au  choco la t  Tonka
Des ser t  du  Jour
Crème  Bru lée
Baba  au  Rhum

9 .00€
12 .00€

18 .00€

12 . 50€

29 .00€

25 .00€

23 . 50€
26 .00€
21 .00€

9 .50€
8 .50€
9 .00€
12 .00€

Tous  nos  p la t s  sont  i s sus  de  produi t s  f ra i s  major i ta i rement  l ocaux  e t  fa i t s  mai son

N.C :  nous  consu l t er                                                   Pr ix  TTC serv i ce  compr i s                    

1 2 .00€

20 .00€
26 .50€

52 .00€



Nous  sommes  heureux  de  vous  acceu i l l i r  au  re s taurant  l e  Pont  des  Fées

I c i  l e s  p la t s  sont  t rava i l l é s  e t  savoureux ,  r éa l i s é s  à  par t i r  de  produi t s  f ra i s  e t  de  qua l i t é
dans  l e  r e spec t  de  la  sa i sonnal i t é .

 Le s  produi t s  brut s  sont  t rans formés  sur  p lace  avec  pas s ion  e t  l ’ env i e  du  par tage .

Un mot  sur  l e  Che f
Fort  de  10  années  d ’ expér i ence  dans  p lus i eurs  be l l e s  mai sons ,  expatr i é  que lque  t emps  dans

l e  sud  de  la  France ,  Matth i eu  re t rouve  en  avr i l  2022  l e  chemin  de  s e s  Vosge s  nata l e s  e t
prend  l e s  commandes  de s  cu i s ine s  du  Pont  de s  f é e s .

Au menu  
 Une  cu i s ine  t rad i t ionne l l e  t e in tée  de  modern i t é ,  du  goût ,  de s  saveurs  e t  de s  cou leurs .

Des  produi t s  f ra i s ,  de  sa i son  s é l e c t ionnés  auprè s  de  par tena ire s  major i ta i rement  l ocaux .

Pas s ionné  par  son  mét i e r  e t  par  la  r i che s s e  de  notre  patr imoine  cu l ina i re ,
 Matth i eu  fa i t  la  par t  be l l e  aux  produi t s  i s sus  du  t rava i l  de  producteurs  tout  aus s i

pas s ionnés .
Le  r e s taurateur  adhère  d ’a i l l eur s  depu i s  de  t r è s  nombreuse s  années  à  l ’ a s soc ia t ion  

Euro-Toques  c réée  à  l ’ in i t ia t ive  de  P i erre  Romeyer  e t  Paul  Bocuse  pour  la  promot ion  de s
produi t s  de  qua l i t é .



Nos  Ef f ervescents  

Crémant  d ’A l sace  brut  -  Franço i s  Braun e t  s e s  f i l s   
Crémant  d ’A l sace  -  C la i r  de  Lune  2013  -  B lanc  de  no i r  -  Vignob le  l e s  deux  lunes
Crémant  Pouss i è re s  d ’ é to i l e s  20 15  -  Rosé ,  Vignob le  l e s  deux  lunes  
Champagne  Grande  ré s erve  brut  -  sans  su l f i t e s  a jouté s  -  Ro l l in  
Champagne  Opale s cence  brut  2016  -  sans  su l f i t e s  a jouté s  -  Ro l l in  
Champagne  Quinte s s ence  brut  2016  -  sans  su l f i t e s  a jouté s  -  Ro l l in  
Champagne  Spéc ia l  cuvée  -  Bo l l inger
Champagne  Veuve  Pe l l e t i e r

Val l ée  du  Rhône

Blancs
Marsanne  2020  J eanne  Gai l lard
Saint - Jo seph  2020  P ierre  Gai l lard
Saint - Jo seph  “ sur  l e  quartz ”  -  l e  c lo s  du  P igeonnier  -  Beno i t  Roseau
Saint -Péray  “Vers ion”  2020  Franço i s  Vi l lard

 
Syrah  “ l e s  Amis  du  Mandr in”  2020  J eanne  Gai l lard
Saint - Jo s eph  “ l e s  P i e rre s  Sèche s ”  2020  Yves  Cui l l e ron
Croze s  Hermitage  “Labaya”  Yves  Cui l l e ron  2020

28 .00€
50 .00€
54 .00€
55 .00€

66 .00€

72 .00€

99 .00€

40 .00€

31 . 50€
65 .00€

52 . 50€

27 .00€

56 .00€

51 .00€

75c l

Saint -Péray  “Vignes  de  80  ans ”  -  Le  Clos  du  P igeonnier  -  Beno i t  Roseau               54 .00€
Condr i eu  “Le  Rio l l ement ”  -  Le  Clos  du  P igeonnier  -  Beno i t  Roseau                       68 .00€

Rouges
Cornas  -  20 19  -  Le  Clos  du  P igeonnier  -  Beno i t  Roseau                                       85 .00€ 

56 .00€



Beaujo la i s

Blanc s
Chardonnay “En Fût ”   2020  Domaine  Terre s  Dorée s

Rouges
Beaujo la i s  “ l ’Anc i en”  202 1  Domaine  Terre s  Dorée s
P inot  Noir  Domaine  202 1  Terre s  Dorée s  

Touraine

Blancs
Toura ine  “abso lument  Sauvignon”   2020  l e  C laux  De lorme
Valençay  2020  Le  Claux  De lorme

Languedoc

Rouges
Côte  de  Thongue  IGP “ l e s  Ci s t e s ”  202 1
La  Réserve  de  J eanne  -  Cabernet  f ranc ,  Syrah  -  Domaine  Ventenac
La Muse  -  Syrah  -  Domaine  Ventenac

50 .00€

37 .00€

46 .00€

28 .00€

32 .00€

32 .00€

75c l

Blancs
Vin de  France  “La  Cro ix  Barrac ”  2018
Pré jugé s  -  Chardonnay -  Domaine  Ventenac

34 .00€

30 .00€

32 .00€

34 .00€



Alsace

Blancs
Muscat  ( s e c )  Cémél i e  20 15  Vignob le  de s  deux  lunes
Sy lvaner  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s
Rie s l ing  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s
Rie s l ing  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s           
Gewurztraminer  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s
Gewurztraminer  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  
Gewurztraminer  Vendanges  Tard ive s  -  20 18  Franço i s  Braun e t  s e s  f i l s
P inot  Gr i s  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  

Rouges
Pinot  Noir  Cé l e s t e  2018  Vignob le  de s  deux  lunes
Pinot  Noir  Franço i s  Braun e t  s e s  f i l s  
P inot  Noir  Cuvée  Vie i l l e s  Vignes  Franço i s  Braun e t  s e s  f i l s
Rouge  d ’A l sace  Mi l l é s ime  2018  Franço i s  Braun e t  s e s  f i l s

Nos  Diges t i f s

Chartreuse  4c l
Rhum Dip lomat i co  4c l
Marc  de  P inot  Noir  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  4c l
Marc  d ’A l sace  Gewurztraminer  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  4c l
Ques t che  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  4c l
Framboi s e  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  4c l
Po i re  Wi l l iam Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  4c l
Mirabe l l e  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  4c l
Kir s ch  Franço i s  Braun e t  s e s  F i l s  4c l

39 .00€
21 . 50€
23 . 50€

26 .50€
17 . 50€

68 .00€
15 . 50€

29 .50€
38 .00€

N.C
7 .00€

8 .00€
8 .00€

8 .00€
8 .00€
8 .00€

8 .00€
8 .00€

15 . 50€

16 . 50€

37 . 5c l 75c l

62 .00€



Haute  Marne

Blancs
Auxerro i s  BIO -  Coteaux  de  Co i f fy  -  Domaine  F lorence  Pe l l e t i e r                      36 .00€

Rouges
Pinot  Noir  “Thyat i re ”  BIO -  Réserve  -  Coteaux  de  Co i f fy  -                              45 . 50€
Domaine  F lorence  Pe l l e t i e r
P inot  Noir  Smyrne  -  BIO -  Coteaux  de  Co i f fy  -  Domaine  F lorence  Pe l l e t i e r        39 .00€

Rouges
De bat t re  mon coeur  s ’ e s t  arrê t é  “ c lo s  de s  f é e s ”  202 1  
Le s  Sorc i è re s  “C lo s  de s  f é e s ”  202 1  
Le s  Sorc i è re s  “C lo s  de s  f é e s ”  202 1  1 50c l  

Côte  du  Rouss i l l on

48 .00€
38 .00€
75 .00€

 Lo ire

Blancs
Sancerre  2020  Luc i en  Crochet

58 .00€

75c l


